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Colombelle Selection

Plaimont Produteurs

FRISK OG LIFLIG

Colombelle blev skabt af André Daguin (dengang ogsd 3-stjernet
Michelin kok) og Plaimonts stifter André Dubosc. Vinen laves af
Cédric Garzuel, som kalder den "en moderne, frugtig original vin".
Aromaen er sprod, let mineralsk med et citrustvist. Smagen er frisk
og leeskende, parer og stikkelsbzer og med antydning af citrus. En
hvidvin, de fleste kan lide, og et oplagt valg til skaldyr, laks eller

alene.

FAKTA

Omrade: Cotes de Gascogne IGP, Frankrig
Druesort(er): Ugni Blanc, Colombard
Alk%: 10,50%

Lagring: Stal
Lukning: Skrueldg
Vindyrkning: Traditionel

PRODUCTUERS PLAIMONT

Producteurs Plaimont er et af verdens mest veldrevne kooperativer
lige nord for Pyrenzerne hvor 1000 vinbender arbejder sammen om
at levere kvalitet hvert ar. Varme dage og kolde nztter er et godt
udgangspunkt for spandstig og saftig vin. Blade mod ost tages af
vinstokkene for at give den kelige morgensol adgang til druerne,
knopper fjernes for at holde udbyttet nede, og der hostes om natten

for at bevare syren.

Colombelle blev "opfundet” i 1987 efter et
besag i Californien af mesterkokken André
Daguin og skolekammeraten André Dubosc
(Plaimonts stifter).




